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1. МЕТА 1 ЗАВДАННЯ ЛАБОРАТОРНОГО ПРАКТИКУМУ

"Технологія цукристих речовин" є основною спеціальною дисципліною у підготовці бакалаврів та спеціалістів для під​приємств харчової галузі, а також магістрів для навчальних та наукових установ даного напряму. Вона базується на вив​ченні таких загальнонаукових та загальноінженерних дисциплін, як "Органічна хімія", "Аналітична хімія", "Фізична хімія", "Колоїдна хімія", "Технічна мікробіологія", "Хімія та пере​роблення сировини", "Теоретичні основи харчових виробництв" та ін. Їх засвоєння дає змогу студентам опанувати теоретичні знання спеціальної дисципліни, а також набути практичних навичок у проведенні лабораторних досліджень якісних показни​ків сировини, напівпродуктів та готової продукції підприємств харчової галузі.

"Технологія цукристих речовин" — базова дисципліна для проведення державної атестації знань студентів (держав​ного іспиту), на основі якої присвоюється кваліфікація бака​лавра за професійним напрямом 0917 "Харчова технологія та інженерія".

У результаті виконання лабораторного практикуму сту​дент повинен:

знати призначення і організацію роботи заводської хіміч​ної лабораторії; методи відбору середньої проби сировини і гото​вої продукції у відповідних виробництвах; кваліфікацію мето​дів аналізу, їх теоретичні основи і обґрунтування з погляду сучасних положень фундаментальних наук; арбітражні методи та вимоги Держстандарту України до якості сировини і готової продукції; призначення Міжнародної комісії з єдиних методів…
